
Gericht (fleisch) Preis
netto

Aller-
gene

1. Gebratene Hähnchenbrust, Brokkoli, 
Kartoffelgratin und Rahmsauce 13,90 7

2. Bratwurst, Erbsen, Kartoffelstampf 
und dunkle Sauce 13,90 7

3. Wirsing-Kartoffel-Auflauf mit Rinder-
hackfleisch 13,90 7

4. Pasta mit pikanter Tomatensauce, 
Rinderhackbällchen und Parmesan 13,90 1,3,7

5. Hähnchencurry mit Paprika, Karotten 
und Zucchini dazu Reis 13,90 -

6. Gedämpftes Fischfilet, frische Möh-
ren, Salzkartoffeln und Senfsauce 13,90 4,7,9,10

7. Chili con Carne mit Reis, Jalapenos 
und Schmand 13,90 7,9

Gericht (VEGETARISCH)

8. Gnocchi - Auflauf mit Spinat und Gor-
gonzola 12,90 1,3,7

9.
Blumenkohl-Käse-Medaillons, Butter-
gemüse, Kartoffelstampf und Rahm-
sauce

12,90 1,7

10. Spaghetti mit Linsenbolognese und 
Parmesan 12,90 1,7,9

11. Kartoffel-Rosenkohl-Gratin 12,90 7

12. Mini Falafel, Zucchinigemüse, Reis und 
Currysauce 12,90 1,7

13. Gemüselasagne mit frischem Gemüse 
und Mozzarella überbacken 12,90 1,7

1 Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstämme davon); 2 

Krebstiere; 3 Eier; 4 Fisch; 5 Erdnüsse; 6 Soja; 7 Milch und Milchprodukte (Laktose); 8 Schalenfrüchte 

(Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queens-

landnuss); 9 Sellerie; 10 Senf; 11 Sesamsamen; 12 Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von 

mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l; 13 Lupinen; 14 Weichtiere
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